
Materialliste 

01.12.2020 • 220 g Mehl 

• 150 g Haselnüsse, gemahlen 

• 100 g Zucker 

• 1 Packung Vanillezucker 

• 200 g Butter (oder Margarine) 

• 100 g Kuvertüre 

02.12.2020 • Bastelmaterial für Karten (alles, was das Herz begehrt) 

05.12.2020 • 250g brauner Zucker 

• 500g Puderzucker 

• 200g gemahlene Mandeln 

• 400g Mehl 

• 150g Butter 

• 1 Zitrone (Bio) 

• Backkakao 

• 3 Eier 

• 2 TL Lebkuchengewürz 

• 250g Honig 

08.12.2020 • 400 g Mehl 

• 1 Teelöffel Backpulver 

• 1 Prise Salz 

• 130 g Puderzucker  

• 1 Ei 

• 1 Eigelb 

• 250 g Butter 

• 300 g rote Konfitüre 

13.12.2020 • 1 kg Fett: am besten Rindertalg (möglichst in Bio-Qualität), alternativ 
Pflanzenfett (bspw. Kokosfett) 

• 100ml Pflanzenöl, z.B. Rapsöl 

• verschiedene Sämereien, vor allem Sonnenblumenkerne 

• dazu bspw.: 
- Erdnuss- & Haselnussbruch  
- Hirse 
- Hanfsamen  
- Haferflocken  
- Leinsamen  
- großer Topf  
- Kochlöffel  
- Bindfaden oder Seil  
- kleine Stöcke  

• Gefäße nach Wahl, bspw.: - Tontöpfe - Tassen - Kokosnuss-Hälften - 
Backförmchen 

15.12.2020 • 150 g Zucker 

• 50 g Honig 

• 100 g Butter 

• 125 ml Sahne 

• 70 g kandierte Kirschen in Stücken 



• 150 g Mandelblättchen 

• 150 g Halbbitter-Kuvertüre 

16.12.2020 • 6-8 Butterbrottüten aus Papier 

• Kleber 

• Schere 

19.12.2020 • Süßigkeiten zum Dekorieren (Gummibärchen, etc.) 

20.12.2020 • 70g Backkakao 

• 50g Mehl 

• 70g brauner Zucker 

• 50g Zucker 

• 0,5 TL Backpulver 

• 40g Zartbitterschokolade 

• 35g Walnüsse 

22.12.2020 • 250 g Speisestärke 

• 125 g Puderzucker 

• 75 g Mehl 

• 2 EL Backkakao 

• 1 Päckchen Vanillezucker 

• 250 g Butter 

• 50 Schoko-Kugeln (z.B. M&M's, Maltesers, ...) 

• 1 EL Puderzucker-Kakao-Mischung 

23.12.2020 • zwei Doppelseiten aus einem alten Gesangbuch (fragt doch mal bei 
euch in der Kirche nach) 

• Kleber 

• Große Perle 

• Faden zum Aufhängen 

 

https://tuerchen.com/move-advent 

https://tuerchen.com/move-advent

